Menu Cena di Gala

Aperitivo
Perle di manzo con senape ai fichi
Sfera di orata con caviale di salmone

Antipasto
Crema di zucca con besciamella di capra e castagne
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Primo
Orecchiette fresche con cime di rapa, olive Taggiasche servite con
Caciocavallo dei Nebrodi siciliani
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Secondo
Arrosto di vitello ai porcini e confettura di ribes

Secondo vegetariano
Sformato di zafferano con funghi porcini
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Dolce
Duetto di cialde con ricotta di pecora siciliana e vermicelles
Macedonia fresca

Fr. 80.-



